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ROBUSTA

Hachoir a Aliments Electrique

Modéle pour GOURMET

MANUEL D’UTILISATION

ATTENTION:

Vous ne devez pas vous débarrasser de cet appareil  avec vos déchets
ménagers.

Un systeme de collecte sélective pour ce type de pr  oduit est mis en place
par les communes, vous devez vous renseigner aupres de votre mairie afin
d’en connaitre les emplacements.

En effet, les produits électriques et électroniques contiennent des
substances dangereuses qui ont des effets néfastes sur I'environnement
ou la santé humaine et doivent étre recyclés.
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Nom des Composants

ROBUSTA

[ S~ Couvercle de bol

~—_ Lame de hachoir

Bol en verre

Dessous de bol

INSTRUCTIONS D'EMPLOI

1. Monter la lame du hachoir, puis placer les alitmeénl'intérieur.

® Pour hacher la viande, il est bon de retirer d@les os, la peau et les tendons.

Ne pas traiter plus de 250 g a la fois. Ne pasreomplir..

@ Pour traiter des fruits et légumes, les prépamees découpant grossiérement
en cubes, enlever tous les noyaux et gros pégihs;teer si nécessaire (50 a 100 g
a la fois). Ajouter des cubes de glace ou un digluede ou de la sauce, selon ce
qui est approprié, puis traiter 10 a 15 secondes.

2. Placer les aliments dans le bol selon le pouitdessus, puis placer le couvercle
sur le bol et vérifier que l'axe de la lame eshldans le trou du couvercle et en
position centrale. .
NOTA : Quand vous placez le couvercle, vérifier daejoint d'étanchéité en
silicone est en position correcte (vérifier toupavant I'utilisation), le couvercle
devant étre horizontal.

3. Placer le capot du moteur en position correpi@saavoir remis en place le
couvercle, puis brancher I'appareil.

NOTA : Il y a dans le bloc moteur un interruptews sécurité. Appuyer sur le
bouton du haut pour le fonctionnement a faiblesgée sur celui du bas pour la
grande vitesse.

Précautions de Sécurité

1. Attention aux bords de la lame qui sont tranchaifibu une nécessité de prudence pour le fone&inant et
le nettoyage.

2. Ne jamais brancher sur le secteur si I'appatesit pas complétement assemblé et toujours détmaacant
de démonter 'appareil ou de manipuler la lame.

3. Ne jamais employer un accessoire non autoriseé.

4. Ne pas laisser le surplus de cordon d'alimentgiendre sur le bord d'une table ou d'un plara&i ni

toucher une surface chaude.

5. Vérifier que vos mains sont séches avant d'agpsyr le bouton et pendant le fonctionnement |atep
I'appareil sur une table plane et séche pour fe fanctionner.

6. Ne jamais mal utiliser votre hachoir et ne I'teagpr que pour I'usage prévu et ménager.

7. Si le bloc moteur est humide ou s'il y eu unelepnque projection de liquide pendant le fonctemant,
couper l'alimentation et débrancher. Remettre ericeeaprés séchage.

8. Débrancher l'appareil pour le déplacer. Coupkmientation et le laisser s'arréter avant deslaahter.

9. Manipuler la lame de coupe avec beaucoup daptiéo ; elle est trés tranchante.

10. Ne jamais utiliser un appareil endommagé. ire férifier ou réparer par un professionnel

11. Ne jamais laisser I'alimentation ou le cordwe Bumides afin d'éviter les fuites de courant

12. Ne jamais utiliser une fiche ni un cordon d'&intation endommagés.

13. Ne jamais mettre trop d'aliments dans le belpbis laisser déborder.

14. Cet appareil n'est pas concu pour étre upliséle jeunes enfants ni par des infirmes sans\@sjos.

15. Ne pas laisser les enfants jouer avec cet apppane jamais laisser I'appareil sans surveiban

16. En cas de non fonctionnement, contacter sobeidant soit le SAV le plus proche de votre doleiein

consultant la rubrique SAV sur le site www.robusta.

NOTES

& Ne pas faire fonctionner l'appareil de facon aurei plus de 20 secondes. Le laisser refroidir
pendant une minute entre chaque fonctionnemen® dedondes.

& Ne jamais faire fonctionner le hachoir d'alimesitie bol est vide.

& Ne jamais faire fonctionner le hachoir d'alimesisc le bol rempli de liquide.

& Retirer tous les emballages y compris les captastiues de la lame de coupe. Il est
indispensable de retirer ces capots qui ne semugatprotéger la lame pendant la fabrication et le
transport.

& Utiliser un chiffon pour essuyer le moteur. Ne gsrle laver dans I'eau ni dans un autre liquide.
& Des aliments peuvent se décolorer. Cela ne peutlgériorer le plastique ni affecter la saveur
des aliments.

& Toujours arréter et débrancher I'appareil avaré aettoyer.
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ATTENTION:
« Vous ne devez pas vous débarrasser de cetappareil  avec vos déchets ménagers.
« Un systeme de collecte sélective pour ce type de pr  oduit est mis en place par les communes, vous devez VOus renseigner aupres de votre mairie afin
d’en connaitre les emplacements.
« En effet, les produits électriques et électroniques contiennent des substances dangereuses qui ont des effets néfastes sur I'environnement ou la
santé humaine et doivent étre recyclés.

INTRODUCTION

Caractéristiques
1. Idéal pour le mixage des fruits ou légumee étrbyage des cubes de glace.
2. Grande et petite vitesse et commande de la vitlsbeoyage de la glace.
3. Interrupteur de sécurité intégré et protection ielat surchauffe du moteur.
4. Eléments séparés, faciles a utiliser et a nettoyer.

AVANT L'UTILISATION

S'assurer que l'interrupteur est dans la posifidnVérifier que le bol en verre, le support de éqret le joint d'étanchéité sont assemblés comenie(nota : s'assurer que I'appareil est débratele prise d'alimentation).

1. Le couvercle doit étre en place pendant letfonoement et il est nécessaire que le bol so@rabke correctement.

2. Choisir la vitesse dont vous avez besoin €t1'2" sont a fonctionnement continu et la posiBROYAGE DE LA GLACE ne fonctionne qu'une seulesfquand on la presse.



Sécurités

Lire ceci avec soin avant utilisation
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20.

Avant utilisation, laver tous les éléments qui vient en contact avec les aliments.

Pour vous protéger contre les chocs électriquepasanettre le carter ou l'alimentation dans ll@alans un autre liquide et ne pas utiliser auimage d'une source d'eau.
Cet appareil ne doit étre employé que par un adefponsable ou sous la supervision de celui-ci.

S'assurer que la fiche est débranchée avant titilisau nettoyage.

Ne jamais toucher I'élément actif pendant le famiement.

Ne pas utiliser l'appareil s'il est endommagé fafittionne mal ou si le cordon d'alimentation auithe sont endommagés. Consulter le SAV agréduke proche de
votre domicile dans la rubrique SAV sur le site wralusta.fr

Ne pas utiliser cet appareil a I'extérieur.

Ne jamais laisser pendre le cordon sur la table.

Ne jamais mettre votre main ni d'autres objets db®| pendant le fonctionnement.

Etre prudent avec la lame car celle-ci est tresiség.

Afin d'éviter tout accident, ne jamais laisser adsié le support de lame quand l'appareil n'esepatilisation.

Ne jamais ouvrir le couvercle pendant le fonctianeat.

S'assurer que le couvercle est en position corea@st utilisation.

Enlever le couvercle intérieur quand vous mixediquide trés chaud.

Ne jamais faire fonctionner I'appareil a vide.

L'appareil est destiné a I'usage ménager et natildsation commerciale.

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisédearpersonnes (y compris les enfants) a perceppioysiques ou capacités mentales réduites, ou raahglexpérience ou de
connaissances, sauf si elles bénéficient d'unengsjmn ou d'une instruction se rapportant a I'arngé cet appareil données par une personne resplerde leur sécurité.
NE PAS LAISSER LES ENFANTS TOUCHER CET APPAREIL

Ne jamais mettre de liquide bouillant ou trés chaudisque de faire exploser le verre du bol.

USAGE MENAGER SEULEMENT. NON ADAPTE A L'EMPLOI AL' EXTERIEUR. NE PAS LAISSER CET APPAREIL SANS SURVEIL LANCE QUAND IL EST EN
UTILISATION. LE RANGER A L'ABRI DE LA LUMIERE DIREC  TE DU SOLEIL.
CONSERVER CES INSTRUCTIONS.



MODE D'UTILISATION

1. Tourner le support de lame dans
sens inverse des aiguilles d'une mo
jusqu'a ce que les pattes sur le

soient complétement verrouillées.

NOTA : Si le support de lame n'est pi

complétement verrouillé dans le b
cela entrainera une fuite
endommagera le moteur.

2. Placer les fruits dans le 4
afin de les mixer.

Nota : Préparer tous les fruits
légumes en vue de le
traitement dans le bol en |
tranchant grossiérement sd
forme de cubes. Oter I
noyaux et gros pépin
Eplucher au besoin (100 a 1
g sont nécessaires).

D

3. Placer correctement le couver

sur le bol afin d'éviter une projecti

de jus.

NOTA ; Vérifier que le couvercle e
placé correctement sur le bol.

froids dans le bol au moyen
trou.

NOTA : La quantité maximal
qui peut étre ajoutée est
1000 ml, la quantité minima
est de 250 ml. La températu

de 80°C.

4. Ajouter de l'eau ou du lgi

maximale des ingrédients e

5.-+ Tourner- a fond- le-
couvercleintérieurdansile-
couvercle.q
NOTA-:-Tourner-a-fond-le-
couvercleintérieurdansie-
couvercle- sous- peine- de-
projection' de: liquide a-
I'extérieur.-
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6. Placer-le-bol- de-verre-
verticalement- dans- le-
corps-principal .q

NOTA- :- L'appareil- ne-
fonctionne- que- si- le-bol-
est-placé-correctement.




Instruction

1. Placer les fruits et Iégumes dans le bol de verre.

2. Placer le couvercle sur le bol. Insérer en outreolevercle intérieur dans le trou et tourner a
fond dans le sens des aiguilles d'une montre goserrer.

3. Fonctions de l'interrupteur
Vitesse 1 Mixage de liquides
Vitesse 2 Mélange de solide et de liquides mixés
BROYAGE DE GLACE Nettoyage et broyage de glace

NOTA

Le broyage de glace est adapté au broyage eté@siatéigration de la glace. Ne pas I'utiliser pehdanlong laps de temps, mais
vous pouvez utiliser ce bouton plusieurs fois deesApres utilisation du mixer, retirer le bol derre du corps principal.

CONSEILS

1. Pour obtenir le meilleur résultat, ne pas plawe de solides dans le bol en une seule fois.

2. Préparer tous les fruits et Iégumes pour leetreent en les coupant grossiérement en cubesde@n.

3. Quand vous mixez solide et liquide, placebatd un peu de liquide dans le bol et ajouter ¢aslu liquide par le trou.

4. Appuyer sur le couvercle pendant le fonctionngme

5. Soyez prudent pour le mixage de liquides chadger de mettre des liquides trés chaud ou kamtill

6. Il vaut mieux utiliser le bouton de broyage decg pour mélanger des solides ou des liquidessépfim d'éviter

I'endommagement de la lame.



7. Préparer tous les fruits et Iégumes pour I¢etrg@nt en les coupant grossiérement en cubes,eerdés/noyaux ou les gros
pépins 100 g a 150 g), puis ajouter du liquide mw@uelconque autre mélange parfumé, mixer 10 &80nsles pour obtenir un jus
délicieux.

8. Ajouter du liquide dans le bol, puis mettre dekes de glace et le placer sur le corps principal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyer et sécher tous les éléments apres utlisat

NOTA : SSASSURER QUE L'APPAREIL EST DEBRANCHE AVANNIETTOYAGE.

2. Couper l'alimentation de l'appareil et le débrancheurner le bol de verre dans le sens des agguillune montre pour le désolidariser du corp<ipah vider tout ce
qui peut rester dans le bol et désolidariser leeldmsupport de lame.

3. Laver le couvercle du bol en verre, le couverctérieur et le support de lame dans de I'eau sausenehaude. Ce lavage peut se faire au lave-Vaisaatondition de placer les éléments dans lealasupérieur et de les

laver a basse température. Ne pas dépasser 5G65€@nAker le support de lame apres le lavage. Utilisechiffon pour essuyer la surface du corps paic

4. Aprés nettoyage, assembler d'abord la lame surdpost de lame, puis placer le joint d'étanchéitéls support de lame en acier inox, et tourndrdedans le sens des aiguilles d'une montre elefiment faire tourner

I'ensemble du bol sur le corps principal.

5. Il vaut mieux nettoyer la lame, le support de latkarbre d'entrainement une fois par mois stilseiggéré de brosser I'arbre de la lame et I'aédbteansmission avec de I'huile comestible, afited maintenir lubrifiés



6. Ne jamais placer le moteur ni le corps prinkifzans I'eau pour les nettoyer

(fig. 1). Ne nettoyer qu'avec un chiffon humid

7. L'appareil est adapté a une utilisation avemoteur maintenu en bon état.

S'il n'est pas utilisé, le ranger dans un @hdec et ventilé afin d'éviter que le moteur

souffre pas de I'humidité.

Démontage

1. Saisir la poignée d'une main, tourner le supﬂerl[ NOTA : Etre prudent et prendre des précautions
lame du bol dans le sens des aiguilles d'une mont car les bords sont tres aiguisés.
on peut alors dévisser I'engrenage en caoutchol

retirer la lame pour la nettoyer.

2. Assembler le support de lame conformément au manuel

3. On peut sortir le joint d'étanchéité en witisun objet mince et le nettoyer, et le remettiiite sur le support de lame.



Nom des composants
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NOM DU COMPOSANT :

1. COUVERCLE INTERIEUR 2. COUVERCLE 3. BOLENWRRE
4. JOINT D'ETANCHEITE 5. LAME 6. SUPPORT DE LAME
7. CORPS PRINCIPAL 8. INTERRUPTEUR 9. BROYEUR BEACE

10. ENSEMBLE DU BOL



